s

Ganzer Salatkopf mit Kriutervinaigrette und gerosteten Croutons 12 €

Caesar Salat, Maispoulardenbrust, Parmesan Crisp
Vorspeise 17 € / Hauptgang 21 €

Lauwarmer Rote Beete-Salat mit Zwetschge, Pecorino Kése, Schwarzbrot-Croutons
und gerosteten Sonnenblumenkernen 15 €

Beef-Tatar, klassisch mit gebratenen Wachtelspiegelei, Malzbrot und kurz gebratenen
griinem Spargel, Olivenol und Parmesan

Klein 19 € / Gross 31 €

Moules gratinées in Kriuterbutter, Petersilie und Semmelbrosel 16 €
Wahlweise mit Siisskartoffel-Pommes 21 €

Tagessuppe 8 €

Rost-Blumenkohl mit Nuf3butter und Kartoffelstampf 22 €
Gebratener Oktopus, Chorizo-Chips, Salsa Verde & Grenaille Kartoffeln 29 €
Simmentaler Rinderfilet (200g) mit einer Beilage und Parisienbutter 38 €
Entrecote Dry Aged (250g) mit einer Beilage und Parisienbutter 34 €

Beilagen zur Wahl:
Marktsalat, Grillgemiise, Siisskartoffel-Pommes, Bratkartoffeln 5 €

Gemiise-Kokosnuss-Curry, Riauchertofu, Limettenreis, (Vegan) 18 €
mit Hanse Garnelen 28 €
Geschmorte Rinderbrust mit Ofenkartoffel, Sour Cream und Friihlingsgemiise 32 €

Maispoulardenbrust vom Grill mit Portweinschalotten, gebackene Siisskartoffeln und
Friihlingsgemiise 28 €

Loup de Mer vom Grill in Zitronenbutter, Marktsalat und Thymiankartoffeln
Tagespreis






